
・季節の前菜盛合わせ 3 種 
　ガーリックシュリンプとグリルパインのピンチョス 
　チーズナチョスと博多明太子のポテトサラダ 
　季節のカルパッチョ　かぼす和風ドレッシング 

・温前菜 
　カルニータスとチリコンカンのエンチラーダ 

・魚料理 
　魚介のラグー　ブイヤベース仕立て 

・肉料理 
　大分桜王豚のローストポークと季節野菜 
　ムータルトグレイビーソース 

・お食事 
　チキンオーバーライス 

・本日のデザート 2 種 

ビール / ウイスキー / ハイボール / レモンサワー / ワイン（赤・白）/ 焼酎（芋・麦）/
ノンアルコールビール / コーラ / ジンジャーエール / オレンジ / アップル / ウーロン茶

Free Drink (14 種類 )

MENU 

【料金内で利用可能な設備】マイク２本 / ステージ / 司会台
※写真はイメージです。※写真はイメージです。

忘新年会
プラン

選べるビュッフェorコース
+２ｈフリードリンク付

２０名様から
ご利用可能です
※ご相談下さい

～選べる３プランのビュッフェ・コース料理をご用意・全て飲み放題付～

〒812-0013
福岡県福岡市博多区博多駅東2丁目14-1
THE BASICS FUKUOKA内

＜予約受付時間＞10:00-18:00
＜予約可能時間＞ 9：00-22：00(※ご相談下さい）

OFFICIAL

JR 博多駅筑紫口 (新幹線口 )より徒歩約7分

着席最大200名様･立食最大250名様の大宴会場～少人数の会場まで５会場から選べます

＜メールでのお問い合わせ＞ gfh@misel.co.jp

℡.092-288-7110
＜お電話でのお問合せ＞10:00-18:00

2026年11月~2027年2月

※8,800 円プラン ( 卓盛り ) の一例です｡
　仕入れ状況により変更になる場合がございます

期間限定期間限定

乾杯用 スパークリングワイン
プレゼント
※全プラン対象。ご予約時に「限定特典希望」とお伝えください

限定特典 60名様以上、月､火､水限定

※全プラン共通

ビュッフェ､コースのメニューは裏面をご確認ください。

＜内容＞卓盛り｡お料理約8種
（例）魚料理、ローストポーク、スイーツなど 

税込8,800円プラン
（１名様）

＜内容＞正餐｡お料理約10種 
(例 )鴨のロースト、特選黒毛和牛、スイーツなど 

税込11,000円プラン
（１名様）

＜内容＞ビュッフェ｡お料理20種以上
(例)魚料理、シェフセレクト牛、スイーツなど 

税込9,900円プラン
（１名様）



JR 博多駅筑紫口 ( 新幹線口 ) より徒歩約 7 分。まずは、お気軽にお問合せください。

〒812-0013　福岡県福岡市博多区博多駅東2丁目14-1
THE BASICS FUKUOKA内
＜予約受付時間＞10:00-18:00
＜予約可能時間＞ 9：00-22：00(※ご相談下さい)

グランフェスタ博多
GRAND FESTA HAKATA
℡ 092-288-7110

https://grandfesta-hakata.com/

HAKATA
EAST
TERRACE

福岡合同庁舎

中比恵公園
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公式サイト

- 会場のご案内 -

BALLROOM( ボールルーム ) 着席：最大 200 名様

高い天井が開放感を生む特徴のバンケットルーム
記念式典など大規模な宴会もご利用いただけます

立食最大 250 名様立食最大 250 名様立食最大 250 名様

DEPARTURE ( デパーチャー ) 着席：最大 100 名様

自然光が差し込む白を基調とした宴会場
各種会議・パーティにご利用いただけます

立食最大 120 名様立食最大 120 名様立食最大 120 名様

JOURNEY ( ジャーニー )

着席：最大 80 名様
ナチュラルな空間の宴会場

立食最大 80 名様立食最大 80 名様立食最大 80 名様

WHY NOT ( ワイノット )

着席：最大 80 名様
歓送迎会や各種懇親会に最適なレストラン

立食最大 100 名様立食最大 100 名様立食最大 100 名様

TRUNK ( トランク )

着席：最大 30 名様
オープンキッチンから提供する少人数会場

立食最大 30 名様立食最大 30 名様立食最大 30 名様

仕入れ状況により
変更になる場合がございます11,000 円コースプラン例9,900 円ビュッフェプラン例

・季節のカルパッチョ かぼす和風ドレッシング 
・チーズナチョスと博多明太子のポテトサラダ 
・パストラミハムとカレー風味のマカロニ 
・季節フルーツと生ハム モッツアレラバッカパールのヴェリーヌ 
・合鴨スモークとうずら卵スモークのピンチョス 
・トルティーヤで巻いた 小エビとアボカドのタルタル 
・季節のサラダ　パフェ仕立て 
・季節のグラタン 
・シーフードとジャガイモ　ブロッコリーのアヒージョ  
・点心　2 種 
・サーモンのごまロースト　トマトソース 
・ヴォライユバリエ 3 種（チキンカツ南蛮仕立て , から揚げ , 鶏手羽炭火焼き風）  

・揚げ物 3 種　ポテトフライ 
・ローストビーフ（LIVE コーナー） 
・麻婆豆腐　　・炒飯 　　・豚骨高菜ラーメン
・季節フルーツ盛合わせ

MENU 

・カリフラワーのブランマンジェ 

・真空低温調理したオマール海老のサラダ仕立て

　あまおうイチゴのドレッシング 

・博多極味鴨のロースト　熟成バルサミコソース 

・真鯛と帆立貝柱のポワレ　ソース・ベルジュ 

・シェフ特選黒毛和牛のロティ 柚子胡椒香るソジャーソース 

・シャンピニョン・ド・パリのコンソメと 焼きリゾット 

・パティシエおまかせデザート 

・塩クロワッサン 

・コーヒー 

仕入れ状況により
変更になる場合がございます


